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aus dem Suppentopf
Halaszle € 11,50
Paprizierte Fischsuppe, Paradeis, Zwiebel, Paprika
Fischeinlage und getoastetes Toastbrot
Spargelcremesuppe mit Schlagobers € 6,00
Fischbeuschlsuppe € 7,50
getoastetes Toastbrot
Krautsuppe € 6,00
HendlIsuppe € 7,00
Hendlfleisch, Gemuse und Suppennudeln

Hauptspeisen

Flammkuchen mit Bio Spargel € 14,00
Creme fraiche, Zwiebel, Paradeis, Schafkase und Spargel
Schweinslungebraten im Speckmantel vom Giill € 20,50
Bio Grlinspargel, Résti und Sauce Hollandaise
Spargel Cordon bleu € 14,00
Bio Grlinspargel im Schinken-Kasemantel gebacken
Salatteller und Sour Cream
Bio-Grlnspargel mit Salzerapfel und Sauce Hollandaise € 14,00
Flammkuchen Vegetarisch € 12,50
Creme fraiche, Zwiebel, Paprika, Paradeis Champignon, Zucchini
Bio-Mangalitzablunzengrostel mit Krautsalat € 14,00
Champignonschnitzel vom Schwein € 15,50
Reis
Surschnitzel gebacken € 15,60
Salatteller
Geraucherter Bio Schafkése in Klrbispanier gebacken € 16,00

Blattsalat und Preiselbeeren



